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Jeevamrut

Biopreparation type: Biofertilizers ¢ Preparation method: Fermentation ¢« Commercialized bio-input

INGREDIENTS - . _ _
Para unos 200 litros: 10 kg de boifiiga fresca de vaca. De 5 a 10 litros de orina de vaca. 2

kg de panela o0 aztcar moreno sin refinar (jaggery). 2 kg de harina de garbanzo o de otra
legumbre. Un pufiado (de 100 g a 1 kg) de tierra viva tomada al pie de un arbol o en un
bosque sin tratamientos. 200 litros de agua sin cloro.

PREPARATION PROCESS » , ,
1) En un bidén de 200 litros, a la sombra, mezcla la bofiiga y la orina con 100 litros de

agua. 2) Anade la panela disuelta, la harina de legumbres y la tierra, y remueve bien. 3)
Completa con otros 100 litros de agua. 4) Tapa con un saco o una tela, sin cerrar
herméticamente. 5) Deja fermentar de 6 a 7 dias, removiendo dos veces al dia en el sentido
de las agujas del reloj, unos minutos.

TOOLS AND EQUIPMENT
Bidon de 200 litros. Palo para remover. Saco o tela para tapar. Cubo.

nps : : , : . : .
Usa estiércol y orina de animales sanos, criados sin tratamientos recientes. Trabaja a la

sombra y no cierres el bidon: la fermentacion necesita aire. Usa el preparado en los 10 a 12
dias: después pierde actividad. No lo apliques sobre hortalizas que se comen crudas en las
semanas previas a la cosecha.

RESULTS DESCRIPTION _ _ _
Abono liquido fermentado de la agricultura natural de la India, que aporta al suelo materia

organica, nutrientes solubles y una gran actividad microbiana.

PRODUCT OBTAINED
Liquido marron y algo espeso, con olor a fermento.

SOURCE /\REFERENCE _ _ o _ )
ICAR — Central Island Agricultural Research Institute, Krishi Vigyan Kendra Nicobar (India):

folleto de agricultura natural «Jeevamrut» (en inglés). NPOP, 8.2 edicion 2024, §3.1.10(iv).
— Receta redactada con nuestras propias palabras.
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